Roter Hahn

PIECZYWO

Tarta porzeczkowa

Jagodowa rozkosz czeka na Ciebie w tym soczystym ciescie z stodkimi

i kwasnymi porzeczkami. Tak wtasnie nazywa sie porzeczki w

Potudniowym Tyrolu.

Sktadniki
1 BLACHA DO 45
PIECZENIA OK. MIN.
40X50CM

400 g maki

100 g cukru

150 g masta

3 z06ttko

3 z6ttka

1saszetka cukru waniliowego

1saszetka proszku do pieczenia

2 lyzka rumu

400 g porzeczek

www.roterhahn.it

troche dzemu

Przygotowanie - Tarta porzeczkowa

Masto o temperaturze pokojowej utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym, dodajac stopniowo
26ttka.

("Z"\Przesiaé make z proszkiem do pieczenia i dodawac stopniowo do ucieranego masta, mieszajac je
“~-za pomoca trzepaczki. Dodac rum i mieszac, az do uzyskania kruchej masy.

77N
(3. ] Wytozy€ ciasto na blasze do pieczenia (ok. 40x50 cm) i rownomiernie docisnac.

Na ciescie rozsmarowac cienkg warstwe dzemu.

( 5‘ | Na wierzchu roztozy¢ rownomiernie owoce. Porzeczki mozna posypac cukrem w zaleznosci od
~~~ upodobania.

Ciasto piec w Sredniej temperaturze przez ok. 15 - 20 min.
W miedzyczasie ubi¢ na sztywno piane z biatek z 2 tyzkami cukru.

Wyjac ciasto z piekarnika po to, aby na owocach rownomiernie rozprowadzi¢ piane z biatek.

Wstawic ciasto z powrotem do piekarnika na ok. 10 minut, az ubite biatka zmienia kolor na
ztoty.

G&\ Do ciasta mozna wykorzystac kazdy rodzaj owocow sezonowych z ogrodu, w zaleznosci od pory
10, )
== roku.

Powodzenia zyczy
Fieg

Gospodyni prowadzacy gospode typu Buschenschank pod marka ,Roter Hahn”
RAUTHOF W MERAN

https:/ /www.roterhahn.pl/pl/agroturystyka/smaki-w-gospodarstwie/przepisy-poludniowy-tyrol/przepis/tarta-

porzeczkowa/
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