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Racuchy z nadzieniem z dzemu

Tradycyjne ciasto Kirchtag ma ksztatt okragty, kwadratowy lub
podtuzny. W zaleznosci od pory roku przygotowuje sie go z roznymi
nadzieniami.

Przygotowanie - Racuchy z nadzieniem z dzemu

Sktadniki g {Wymieszaé make z jajkami, dodac roztopione masto, dolac troche mleka, posoli¢ i catos¢ zagniesc.
4 0SOBY 75 MIN. “~~“Uwazag, zeby nie dolaé za duzo mleka. Ciasto powinno by¢ dos¢ suche.
500 g maki
g 2;Wycinaé dowolnej wielkosci, owalne kawatki ciasta; na Srodku kazdego kawatka ktas¢ tyzke dzemu
2 Jaja -1 sktadaé. Krawedzie dociskaé radetkiem do ciasta; racuchy smazy¢ w goracym ttuszczu
80g masta

‘ol Racuchy posypac cukrem pudrem i najlepiej podawac na ciepto.
SOl

mleko do podlania

Powodzenia zyczy
dzem do nadzienia
Paul Huber
Gospodyni prowadzaca gospode typu Buschenschank pod marka ,Roter Hahn”
GRIESSERHOF W VAHRN

www.roterhahn.it

https://www.roterhahn.pl/pl/agroturystyka/smaki-w-gospodarstwie/przepisy-poludniowy-tyrol/przepis/racuchy-z-
dzemem/
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