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PRZYSTAWKA

Pierogi z sucharami

W zaleznosci od pory roku pierogi moga by¢ przygotowywane z

roznym nadzieniem, takimi jak szpinak, dynia czy ragout z dziczyzny.

180 MIN.

sucharow
maki pszennej
jaja

troche oliwy z oliwek
i wody

dojrzatego sera
gorskiego

drobno posiekanej
cebuli

drobno posiekany
szczypior

sol, pieprz

troche twardego sera
206ttego

roztopionego masta
specku

szczypiorku

:Wymieszaé drobno zmielone suchary z maka i sola, dodac jaja, oliwe z oliwek i wode (tyle, ile
-—"potrzeba) i zagnies¢ gtadkie ciasto. Zawinac w folie spozywcza i wtozy¢ do lodowki na ok. 2 godz.

" Farsz: cebule pokrojona w kostke zarumieni¢ na masle i wymieszac z twarogiem, serem gorskim,
szczypiorem, sola i pieprzem.

K2,

", Rozwatkowac cienko ciasto, wykroi¢ krazki o srednicy ok. 7 cm, natozy¢ farsz do rodka, ztozy¢

S

brzegi i dobrze je skleic.

X/V,';‘\Pierogi gotowac w osolonej wodzie ok. 3-4 min., wytozy¢ na talerz i posypac tartym twardym serem,
“~-“szczypiorem, potozy¢ skrojony w paski speck i polaé roztopionym mastem.

Powodzenia zyczy

Margit Stabinger

Gospodyni prowadzaca gospode typu Hofschank pod marka ,Roter Hahn”
KINIGERHOF W SEXTEN
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